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Vorstellung und Allgemeines

Wir gratulieren lhnen zum Kauf lhrer WMF
Kaffeemaschine.

Die Kaffeemaschine WMF bistro! ist ein Einzeltassen-
Vollautomat fiir Espresso, Café Créme, Cappuccino,
Milchkaffee, Latte Macchiato, Milchschaum und
HeiBwasser.

Mit dem optional erhdltlichen Choc-Behilter kann die
bistro! heiBe Schokolade mit Milch oder Milchschaum
ausgeben.

Jedes Getrdank wird auf Tastendruck frisch gebriiht, das
garantiert eine hohe Qualitat der Getranke.

Die Bedienerfiihrung der Kaffeemaschine erfolgt

tiber ein grafisches Touch-Screen-Display. Bis zu acht

Getranketasten stehen auf dem Bedienfeld zur Verfligung.

Die Getranketasten sind auf zwei Ebenen belegbar

und haben ein Beschriftungsfeld. Abhingig von der
Maschinenkonfiguration sind zuséatzliche Funktionstasten
belegt.

Bewahren Sie diese Betriebsanleitung in der Nahe der
Kaffeemaschine auf, damit Sie und Ihr Bedienpersonal
sich informieren und bei technischen Stérungen richtig
verhalten kénnen.

A @

Bitte lesen Sie diese
Betriebsanleitung vor Gebrauch
der Kaffeemaschine!

Die Betriebsanleitung dem
Personal zugdnglich machen!
Wichtig!

Kapitel 1 Vorstellung

Zeichen und Symbole der
Betriebsanleitung beachten!

Kapitel Sicherheit beachten!

Beachten Sie die Zusatzanleitung:
bistro! Reinigungsanleitung

A

Bei Nichteinhaltung der
Wartungsvorgaben (> Wartung
und Entkalkung) wird keine
Haftung fiir eventuelle Schéden
iibernommen.

Betriebsanleitung WMF bistro!
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Vorstellung und Allgemeines

Kapitel 1 Vorstellung

1.1 Bezeichnung der Kaffeemaschinenteile

V siiiiiiiiiiiii ..' l Fafiidiitinnininng Y
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Bohnenbehilter (optional 1 oder 2, Espresso links)
Choc-Behilter (optional)

Handeinwurf/Tabletteneinwurf

Touch-Screen-Display

Getrdnketasten *

Dampftaste * oder Spezial-Vorwahltasten (optional)
Klemmventil (Bei Ausgabe von Milch und Milchschaum Gber den Kombiauslauf)
Plugé&tClean (optional)

Dampfausgabe (optional), Steam Milk-Auslauf (optional)
Hoheneinstellbarer Kombiauslauf mit integriertem Milchschdumer
ON/OFF-Taste

Decaf-Taste **

Umschalttaste **

HeiBwassertaste *

HeiBwasserauslauf

Satzbehalter

Herausnehmbare Tropfschale mit Tropfblech (Tropfgitter)
Warmspiilfeld

Baristafeld

Anzeige Timer und Uhrzeit

Infofeld

Anzeige Meldungen/Fehler

Meniifeld (6ffnet das Auswahlmenii)

Standardbelegung
Alternative Tastenbelegung

Betriebsanleitung WMEF bistro!



Vorstellung und Allgemeines

Zeichen und Symbole der Betriebsanleitung

Ausfiihrliche Beschreibung der Warnhinweise siehe Kapitel
Sicherheit!

Achtung! Achtung!
Gefahr fiir Maschine! Gefahr fiir Benutzer!

Die Anleitung beachten! Kapitel Sicherheit beachten!

Achtung! Achtung!
HeiBe Fliissigkeit! HeiBe Oberfliache!
Kapitel Sicherheit beachten! Kapitel Sicherheit beachten!
Achtung! Achtung!
HeiBer Dampf! Quetschgefahr!
Kapitel Sicherheit beachten! Kapitel Sicherheit beachten!

Tl.pp . / Querverweis
Hinweis

Startposition ' Sehr wichtig!
Auswahlmenii Unbedingt beachten!

Ist in dieser Betriebsanleitung das Menii-Symbol M 27.10.2010 08.15
abgebildet, startet die Beschreibung bei der Startposition
Auswahlmenii.

Aufruf des Auswahlmeniis

% Auf tippen

Das Auswahlmenii wird angezeigt.

Es gibt weitere Anzeigemdglichkeiten > Auswahlmendi.

Auswahlmenii

3 Betriebsanleitung WMF bistro!
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Vorstellung und Allgemeines

Glossar

Begriff
L]

Kursiver Text

Steam Milk

1-Step
2-Step

Dual Milk

Override-
Funktion

Barista
Choc
Chocsystem
Decaf
Dosierarten

Getrankeausgabe

Haupthahn
Karbonathéarte

Milchsystem
Preinfusion

Pressen
Reichweite
Satzrutsche
SB-Betrieb
Spiilung
Zugaben

Erklarung
e Aufzdhlungen, Auswahimdglichkeiten
% Einzelne Arbeitsschritte

Zustandsbeschreibung der Kaffeemaschine und/oder Erkldrungen
automatisch durchgefiihrter Schritte.

Automatische Dampfausgabe tiber den Steam Milk-Auslauf zum
Erhitzen oder Aufschdumen von Milch.

Getranke werden durch einen Tastendruck fertig ausgegeben.

Im ersten Schritt wird mit dem Steam Milk-Auslauf Milch und
Milchschaum hergestellt. Im zweiten Schritt werden Kaffee- und
Schokogetrdnke durch einen Tastendruck ausgegeben und die
Getrénkebestandteile manuell zusammengegeben.

In der optionalen Dual Milk Ausfiihrung sind 1-Step und
2-Step-Getrdnke mit nur einer Kaffeemaschine maglich.

Erhitzen oder Aufschdumen von Milch ohne automatisches
Abschalten, bis max. 90 °C Milch- oder Schaumtemperatur moglich.
Professioneller Kaffeezubereiter

HeiBe Schokolade

Gesamte Baugruppe, Mixer mit Portionierer fiir Choc
Entkoffeinierter Kaffee

Start-Stop: Ausgabe lauft bis zur eingestellten Menge, kann durch
erneuten Tastendruck gestoppt werden.

Free-Flow: Ausgabe lauft, solange Taste gedriickt wird.

Dosiert: eingestellte Menge wird ausgegeben.

Ausgabe von Kaffee, HeiBwasser oder Choc-Getranken
Wasserabsperrventil, Eckventil

Angabe in °dKH. Die Wasserharte ist ein MaB fir den im Wasser
gelosten Kalk.

Kombiauslauf, Milchdiise und Milchschlauch

Der Kaffee wird vor der Briihung kurz angebriiht um seine
Aromastoffe intensiver zu l&sen.

Automatisches Pressen des Kaffeemehls vor der Briihung.
Zum Beispiel: Literleistung des Wasserfilters
D>Theken-Satzdurchwurf, Seite 16

Selbstbedienung

Zwischenreinigung

Bestandteile eines Rezeptes fiir ein Getrdnk, zum Beispiel neben
Kaffee, Milch, Milchschaum, Choc.

Betriebsanleitung WMEF bistro! 9



Bedienen

Kapitel 2 Bedienen

2.1 Kaffeemaschine einschalten

%k Linger als 2 sec auf die ON/OFF-Taste & driicken
Die Kaffeemaschine schaltet ein und heizt auf.

Ist die Kaffeemaschine zur Getrénkeausgabe bereit,
erscheint das Display Betriebsbereitschaft.

Die Maschine kann auch tber den Timer eingeschaltet
werden.

2.2  Getrankeausgabe

Driicken auf die Getranketasten Iost die Ausgabe der
eingestellten Getrédnke aus.

e Beleuchtete Taste
Blinkende Taste
Unbeleuchtete Taste

Ausgabebereitschaft
Getrdnkeausgabe

nicht ausgabebereit/
Taste gesperrt

* TrinkgefaB in geeigneter GroBe unterstellen

* Auf die gewiinschte Getranketaste driicken

Das gewdhlte Getrdnk und der Fortschritt der Ausgabe
werden auf dem Display angezeigt.

2.3 Mengenvorwahl

Nach Beginn der Briihung, wéhrend der Ausgabe, zeigt das

Display ein Tassensymbol an.

Vorwabhl fiir die mehrfache Ausgabe

Die Vorwahl um ein Getrank erhéhen:

# Auf IEEH tippen

Die Vorwahl um ein Getrank reduzieren:

# Auf [EEE tippen

Das Display zeigt die aktuelle Vorwah! und die Zahl der
begonnenen Getréinke an.

Die Mengenvorwahl fiir die Ausgabe gréBerer Mengen
verwenden, z.B. fiir eine Kanne Kaffee.

PIN-Zugangskontrolle
O [> Software

> Einstellen

[> Bedienoptionen

Seite 35

D> Timerprogramm
B> Software > Timer

Seite 21

Achtung!
HeiBe Fliissigkeiten im
Ausgabebereich!

Kapitel Sicherheit beachten!

7

Tastenbelegung

D> Software > Einstellen
D> Rezepte und Tasten
Seite 29

Cafe Creme Z2- &
Anzeige Mengenvorwahl:

Im Beispiel 6 x Café Créme.
Getrdink 2 von 6 wird im Moment
ausgegeben. Es ist maximal die
Ausgabe der 12-fachen Menge
méglich.

l

Betriebsanleitung WMF bistro!



Bedienen

MF

2.4  Umschalttaste (optional)

Jede Getrdnketaste kann doppelt belegt werden.
Ebene 1 ist immer aktiv.

# Auf die Umschalttaste driicken

Die Ebene 2 ist aktiviert.

# Auf die gewlinschte Getrénketaste driicken

Nach Ausgabe des Getrdnks ist wieder die erste Ebene
aktiv.

Sondertasten (optional)

Je nach Ausfiihrung sind Sondertasten wie S, M, L oder die
Decaf-Taste auf dem Bedienfeld verfiigbar.

Dies sind Vorwahltasten, die vor der Getrankeauswahl mit
den Getranketasten die gewiinschte GetrdnkegroBe oder
die Zubereitung aus der Decaf-Mihle festlegen.

2.5  HeiBwasserausgabe

% Auf die HeiBwassertaste driicken
Die Ausgabe erfolgt je nach eingestellter Dosierart.
Bei Dosierart ,dosiert” ist eine Mengenvorwahl mdglich.

2.6 Milch- oder Milchschaumausgabe

* Auf die mit Milch oder mit Milchschaum belegte
Getrénketaste driicken
Die Ausgabe erfolgt je nach eingestellter Dosierart.

Umschalttaste aktiv/inaktiv
> Einstellen

[> Bedienoptionen

Seite 35

> Mengenvorwah!
Seite 10

Dosierarten
> Tastenbelegung > Einstellen
Seite 32

Free-Flow, Start-Stop oder dosiert

Betriebsanleitung WMF bistro!
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Bedienen

2.7 Milch anschlieBen

*k Die Milchdise in den Milchanschluss des Kombiauslaufs
stecken
Die passende Milchdiise am Kombiauslauf verwenden.

Farbe Milchtemperatur

® griin 4-8 °C; mit Kiihlschrank

* weill 8-16 °C

® Dbraun 16-24 °C

® rot 4-8 °C; bei Option Milkpower

® blau 8-16 °C; bei Option Milkpower

® rosa oder bei Option Milkpower, wenn die anderen
violett Diisen am Auslauf spritzen

2.71 Standard

# Die Milchpackung 6ffnen und links neben die
Kaffeemaschine stellen

# Den Milchschlauch durch die Seitenwand und durch das
Klemmventil fiihren

# Den Milchschlauch mit der beigen Milchdiise in die
Milchpackung stecken

Der Schlauch darf bei der Héheneinstellung des

Kombiauslaufs nicht spannen oder knicken.

2.7.2 Mit WMF Cooler, WMF Cupé&Cool
(optional)

3% Den Milchbehilter aus dem Cooler herausziehen

sk Den Deckel des Milchbehilters nach hinten schieben

sk Die Milch in den Milchbehilter fiillen

sk Den Deckel wieder auf den Behilter setzen

sk Den Adapter am Milchschlauch in den Anschluss im
Milchbehilterdeckel stecken

% Den Milchbehalter vorsichtig zuriickschieben

Der Milchschlauch wird in den Adapter gesteckt.

Klemmventil einstellen
D> Sonstige Einstellungen
Seite 40

Active Milk
D> Zusatzanleitung Active Milk

12
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Bedienen

MF

2.8  Dampfausgabe (optional)

* Dampftaste driicken
Es wird Dampf ausgegeben solange die Dampftaste
gedriickt wird.

e Dampf erwdrmt Getrénke
® Dampf schdumt manuell Milch auf

Getrianke erwidrmen

% Ein moglichst schlankes und hohes Cromargangefa3®
mit Griff verwenden

* Das GefdB hdchstens bis zur Halfte befiillen

¢ Die Dampfdiise tief in das GefaB eintauchen

*¢ Dampftaste driicken bis die gewiinschte Temperatur
erreicht ist

¢ Dampftaste loslassen

3¢ Den Dampfauslauf zur Tropfschale schwenken

% Kurz auf die Dampftaste driicken

Reste im Dampfrohr werden ausgespiilt.

*k Den Dampfauslauf mit einem feuchten Tuch abwischen

Milch aufschdumen

% Ein moglichst schlankes und hohes Cromargangefa3®
mit Griff verwenden

% Das GefdB hdchstens bis zur Halfte befiillen

* Die Dampfdiise in das GefaB, bis knapp unter die
Oberflache, eintauchen

¢ Die Dampftaste driicken, dabei das GefaB im
Uhrzeigersinn bewegen

So entsteht ein simiger, kompakter Milchschaum.

% Die Dampftaste loslassen

% Den Dampfauslauf zur Tropfschale schwenken

* Kurz auf die Dampftaste driicken

Reste im Dampfrohr werden ausgesplilt.

* Den Dampfauslauf mit einem feuchten Tuch abwischen

Achtung!
HeiBer Dampf!

Kapitel Sicherheit beachten!

Wie CromargangefdaB3®
WMEF Bestell Nr. 06 3417 6040

Achtung!
HeiBe Oberflachen!

Verbrennungsgefahr!

l

Die Milch beim Aufschdumen nicht
Uberhitzen, die Milchschaummenge
nimmt sonst ab.

Achtung!
HeiBe Oberflachen!

Verbrennungsgefahr!

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Bedienen

2.9  Steam Milk (optional)/
Dual Milk (optional)

Die Milch wird automatisch erhitzt oder aufgeschaumt.
Die Steam Milk-Tasten kdnnen mit bis zu vier
Schaumqualitdten oder mit heiBer Milch belegt werden.
Ab Werk sind die Steam Milk-Tasten mit drei
Schaumgqualititen (superfein, fein und standard) und
heiBer Milch belegt.

Milch erhitzen oder Milch aufschdumen

% Die gewiinschte Milchmenge in ein hohes, schlankes
GefaB fillen

Das GefdBB maximal zur Hélfte fiillen, damit die Milch beim

Aufschdumen nicht dberlduft.

¢ Die Dampfdiise tief in die Milch eintauchen

# Kurz auf die gewlinschte Steam Milk-Taste driicken

Dampf wird je nach Steam Milk-Tastenbelequng

ausgegeben.

Die Dampfausgabe endet nach Erreichen der eingestellten

Temperatur oder nach erneutem Driicken der Steam

Milk-Taste.

*k Den Dampfauslauf mit einem feuchten Tuch abwischen

Override-Funktion (optional)
Die Funktion wird nach Wunsch vom WMF Service
eingestellt.

Bei einer eingestellten Temperatur von 90 °C oder

mit der Override-Funktion kdnnen Milch und Schaum

tiberkochen.

%k Auf die gewilinschte Steam Milk-Taste driicken und
halten

Es wird Dampf ausgegeben solange die Taste gedriickt

wird.

sk Den Dampfauslauf mit einem feuchten Tuch abwischen

Die maximal einstellbare Temperatur ist 90 °C.

Steam Milk-Tasten

Tastenbelegung

D> Software [> Einstellen
D> Rezepte und Tasten
Seite 29

D> Rezepte dndern
Seite 30

Achtung!
HeiBe Oberflachen!
Verbrennungsgefahr!

Verbriihungsgefahr!
Kapitel Sicherheit beachten!

l

Die Milch beim Aufschdumen nicht
uberhitzen, die Milchschaummenge
nimmt sonst ab.

14

Betriebsanleitung WMF bistro!
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2.10 Hoheneinstellung Kombiauslauf

Der Kombiauslauf ist hheneinstellbar.
*< Den Auslauf von vorne greifen und in die gewlinschte
Hohe schieben

Hoheneinstellbereich des Kombiauslaufs 55-160 mm.

2.11 Bohnenbehilter/Produktbehilter

Die Behalter mdglichst rechtzeitig nachfillen.
Die Behéalter maximal fiir den Eintagesbedarf befillen, um
die Frische der Produkte zu bewahren.

2.12 Handeinwurf

Der Handeinwurf befindet sich vorne in der Mitte des
Kaffeemaschinendeckels.

Der Handeinwurf wird verwendet

e Als Einwurf fiir Reinigungstabletten

® Fiir weitere Kaffeesorten, zum Beispiel fiir
entkoffeinierten Kaffee

e Zur Kaffeeverprobung

Zubereitung Kaffeemehl iiber den Handeinwurf

*¢ Die Handeinwurfklappe 6ffnen

% Das Kaffeemehl (maximal 16 g) einwerfen

*% Die Handeinwurfklappe schlieBen

* Auf die gewlinschte Getrénketaste driicken

Kaffeemehl oder Reinigungstablette nur nach Meldung
auf dem Display einwerfen.

iiiiiERIRRRR

A Anleitung beachten!

Kapitel Sicherheit beachten!

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Bedienen

2.13 Satzbehalter

Der Satzbehalter fangt das verbrauchte Kaffeemehl auf.

Er fasst den Kaffeesatz von ca. 70 Briihungen.

Auf dem Display erscheint eine Meldung sobald der
Satzbehilter geleert werden muss.

Die Getrdnkeausgabe ist gesperrt, solange der Satzbehalter
entnommen ist.

* Den Satzbehélter entnehmen

* Den Satzbehélter leeren und wieder einsetzen

sk Den Vorgang auf dem Display bestatigen

Kann der Satzbehalter nicht eingesetzt werden, den
Schacht auf Kaffeereste liberpriifen und diese entfernen.

Den Satzbehalter vor dem Einsetzen immer leeren!

Das Einsetzen ohne Leeren fiihrt zur Uberfiillung des
Satzbehilters. Die Kaffeemaschine wird verschmutzt. Das
kann Folgeschaden verursachen.

Bei Nichtbeachtung wird im Falle eines Schadens keine
Gewahrleistung tibernommen.

2.14 Theken-Satzdurchwurf (optional)

Die Kaffeemaschine kann mit einem Theken-Satzdurchwurf
ausgestattet werden. Der Satzbehilter und der
Kaffeemaschinenboden haben in diesem Fall einen
Durchbruch, der in der bauseitigen Theke fortgesetzt ist.
Der Kaffeesatz wird in einem groBen Behalter unter der
Theke aufgefangen.

l

A Anleitung beachten!

Kapitel Sicherheit beachten!

l

Satzrutsche tdglich reinigen
D> Pflege

Betriebsanleitung WMF bistro!
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2.15 Tropfschale

Bei Kaffeemaschinen ohne Ablaufanschluss muss die
Tropfschale regelmaBig entleert werden.

* Die Tropfschale vorsichtig herausziehen und leeren
*< Die Tropfschale einsetzen

Sorgfaltig wieder einsetzen, damit es nicht zu unbeab-
sichtigtem Wasseraustritt kommt.

2.16 Kaffeemaschine ausschalten

Vor dem Ausschalten der Kaffeemaschine muss die
tagliche Reinigung durchgefiihrt werden.

% Auf die ON/OFF-Taste [ driicken bis die
Kaffeemaschine ausschaltet

% Den Netzstecker ziehen

# Den Haupthahn der Wasserzuleitung schlieBen

Bei Nichtbeachtung wird im Falle eines Schadens keine
Gewahrleistung libernommen.

Die Tropfschale tédglich reinigen.
> Pflege

Achtung!
HeiBe Flussigkeiten im
Ausgabebereich!

Kapitel Sicherheit beachten!

; PIN-Zugangskontrolle
O D> Software
D> Einstellen

> Bedienoptionen
Seite 35

Anleitung beachten!

Kapitel Sicherheit beachten!

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Kapitel 3 Software

3.1 Ubersicht

Betriebsbereitschaft

sk Auf dem Display Betriebsbereitschaft die Zone ohne Felder
antippen
o LS werden weitere Felder aktiviert.

Es gibt verschiedene Einstellmdglichkeiten fiir das Display der
Betriebsbereitschaft.

Liegen Fehler vor, so wird das Feld fi§ angezeigt.
| Steht eine Reinigung an, so wird ein Pflegehinweis angezeigt.

I;;Tﬁi Andere Anzeigemdglichkeiten [>FEinstellen [>Bedienoptionen.

Felder Display Betriebsbereitschaft Kapitel 3.3

X
&

Warmspilen
Kapitel 3.2.1

Barista (Stdrke des Kaffees)
Kapitel 3.2.3

Info
Kapitel 3.2.4

Auswahlmeni (Menue)
EHLIE Kapitel 3.2.5

Fehlermeldung
Tippen auf das Feld ruft die Fehlermeldung auf.

Pflegemeldung
Tippen auf das Feld fihrt direkt ins Mend.

18 Betriebsanleitung WMF bistro!
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Funktionen Auswahlmenii Kapitel 3.2

Milch und Schaum
Kapitel 3.3.1

Timerprogramm
m Kapitel 3.3.2

Pflege
Kapitel 3.3.3

E
Einstellen
E Kapitel 3.3.4
PIN-Eingabe
Kapitel 3.3.5
PIN-Rechte, Zugangskontrolle
E]II Kapitel 3.3.6
Abrechnen
== Kapitel 3.3.7

Felder Meniisteuerung

E]H Speichern von Einstellungen

Start oder Bestatigung eines Schrittes

Zurlick in die hohere Meniiebene
Abbrechen/Verlassen ohne speichern (Exit)

i

Léschen oder Riicksetzen

Testzubereitung starten/Kaffeeverprobung

= Erhohen oder reduzieren der Einstellwerte

n = In Listen um eine Seite vor oder zurlick springen

—
A =
—

Betriebsanleitung WMF bistro! 19
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3.2 Betriebsbereitschaft

3.2.1 Anzeige Betriebsbereitschaft

Standardanzeige Normalbetrieb

Warmsplilfeld
Baristafeld
Mendi

[ ]
[ ]
[ ]
* Info

Standardanzeige SB-Betrieb (Selbstbedienung) i 27.10.2010

Alle Felder die Verdnderungen ermdglichen, sind nicht
verfiigbar.

Warmsplilfeld, Baristafeld, Menifeld und Meldungen sind
inaktiv. Fehlermeldungen werden nicht eingeblendet, nur
das Achtung-Symbol i wird angezeigt.

3.2.2 Warmspmfdd Empfohlen nach einer ldngeren
Briihpause, insbesondere vor der

% Auf das Warmspiilfeld tippen Ausgabe einer Tasse Espresso.

Fine Spiilung der Kaffeeleitungen mit heiBem Wasser Warmspiilfeld aktiv/inaktiv

> Einstellen > Bedienoptionen

startet. Das Wasser wirmt das Briihsystem und garantiert Seite 35

eine optimale Kaffeetemperatur.

3.2.3  Baristafeld “

% Auf das Baristafeld [EIXI tippen schwiicher (-159%)
Die Kaffeestdrke wird einmalig fiir die néchste Briihung
gedndert.

normal, wie eingestellt

stdrker (+15 %)

Baristafeld aktiv/inaktiv
D> Einstellen [> Bedienoptionen
Seite 35

20 Betriebsanleitung WMF bistro!
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3.2.4 Info
% Auf das Feld [iJ auf dem Display ,Betriebsbereitschaft"

tippen
Das Mendi Informationen erscheint.
Das Hauptmenii ,Info" bietet folgende
Auswahlmadglichkeiten an:
Service P Informationen
e Service-Stelle 1 IServme—Iﬂ
e Nichster Termin fiir die Kundenpflege 2 |Prlege |
e Inbetriebnahmedaten |E| Brahzeit |
[ ]

Softwareversionen

Pflege

® Protokoll
Protokoll der letzten Reinigungen

* Info Reinigung
Zeitdauer seit der letzten Reinigung
Wurde seit der letzten Reinigung kein Getrénk
ausgegeben, wird ,0K" angezeigt

® |nfo Wartung
Info verbleibende Zeitdauer und Briihungen bis zu den
nachsten Wartungsterminen

e |nfo Wasserfilter (optional)
Info verbleibende Reichweite und Zeitdauer bis zum
Filtertausch

Briihzeit

® Briihzeit des zuletzt ausgegebenen Getranks

Protokoll |I Informationen
e Verzeichnis der protokollierten Fehler und Meldungen. P””“ko” ﬂ‘
(fir telefonischen Support) 2 [Timer |

~]|

Timer

e Anzeige des Timerzustands (Ein/Aus)
® Anzeige der ndchsten Schaltzeit

Betriebsanleitung WMF bistro! 21
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3.2.5  Zum Auswahlmenii I ALRZOLY USRI

Aufruf des Auswahlmeniis
# Auf dem Display Betriebsbereitschaft auf [EIE tippen
Das Auswahlmenii wird angezeigt.

... mit weiteren Feldern

Verzbgertes Einblenden
> Einstellen > Bedienoptionen
Seite 35

3.3  Auswahlmenii
Auswahlmenue
EHL=Ta

Alternative Ansichten des
Auswahlmends bei geschiitzten
Ebenen.

D> PIN-Rechte, Zugangskontrolle
Seite 37

3.3.1 Milch und Schaum

Milchschaumqualitit @
Bei Ausgabe von Milch und Milchschaum iiber den @

Kombiauslauf.
Hier wird die Qualitat des Milchschaums eingestellt.
Diese Einstellung ist fiir alle Getrdnke mit Milchschaum

gliltig. /
Verkleinern des Wertes -> feinporiger und geringere
Ausgabetemperatur ) .
" . . Einstellen Steam Milk
Erhohen des Wertes ~ -> grobporiger und hohere D> Software [> Rezepte dndern
Ausgabetemperatur Seite 31
Milchpumpentakt einstellen
(optional)

D> Zusatzanleitung Active Milk

29 Betriebsanleitung WMF bistro!
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Pausenzeit fiir Latte Macchiato

Bei Ausgabe von Milch und Milchschaum iiber den
Kombiauslauf.

Der Latte Macchiato gelingt besser, wenn zwischen der
Milch- und der Milchschaumausgabe die Pause verldngert
wird.

Standardeinstellung ist 3 Sekunden.

Verkleinern des Wertes -> kiirzere Pause
Erhohen des Wertes  -> ldngere Pause

3.3.2  Timerprogramm

Im Timerprogramm werden Ein- und Ausschaltzeiten
programmiert.

Das Hauptmenii ,Timerprogramm” bietet folgende
Auswahlmadglichkeiten an:

Timerzustand
Timer einstellen
Timeriibersicht
Timer l6schen
Timerinfo

Timerzustand

s Auf TEEATSERE tippen

Timer aktivieren/deaktivieren = Ein/Aus.

Macchiatopause

T

PIN-Rechte, Zugangskontrolle
> Software

> Einstellen

> PIN-Rechte, Zugangskontrolle
Seite 37

E

Bei aktiviertem Timer wird das
Timer-Symbol [€] auf dem Display
angezeigt.

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Timer einstellen

s Au (I tippen @?
Programmieren der Ein- und Ausschaltzeiten.
e Auf T tippen
Das Display ,Betriebszeit” erscheint. Hier werden der Tag,
die Uhrzeit und die gewiinschte Aktion eingestellt.

Beispiel:

Betriebszeit

%k Den Tag einstellen (Tag)
* 1= Montag

e 2 = Dienstag usw. bis 7 = Sonntag
® 1-5= Montag bis Freitag (Werktage)
e 1-7 = die ganze Woche (Montag bis Sonntag)

. o . werden die Schaltzeiten auf die
sk Die Uhrzeit einstellen (Std, Min) angegebenen Tage kopiert.

Gewdiinschte Einstellung mit den

% Die gewiinschte Schaltzeit (Aktion) einstellen Feldern g @ und lmm wéhlen.
e FEinschaltzeit _ (auf dem Display] Die aktuelle Auswahl wird invers

dargestellt.
e Ausschaltzeit = ]Il (auf dem Display)

% Bestatigen mit [ij
oder
% Loschen mit [H

Programmierte Schaltzeiten anzeigen

%k Auf die Felder f g und [ unter tippen

Hier werden die programmierten Schaltzeiten angezeigt.
Es sind bis zu 16 Schaltzeiten pro Tag mdglich.

Die programmierten Zeiten werden chronologisch
aufgelistet.

Eine neue Schaltzeit wird sofort nach Eingabe und
Bestdtigung durch il chronologisch sortiert.

Tippen auf das Feld B8 fiihrt direkt zur Timeriibersicht.

24 Betriebsanleitung WMF bistro!
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Tag kopieren

Ein Tag mit den eingestellten Schaltzeiten kann auf andere

Tage kopiert werden.

# Auf EECIECIEEE tippen

Programmieren der Ein- und Ausschaltzeiten.

e Auf T tippen

* Auf das Zahlenfeld unter tippen

Die Auswahl der Wochentage wird angezeigt.

* Auf die Seite 4 blattern

s Auf XTI tippen

Die Auswahl der Wochentage wird wieder angezeigt.

* Den Tag wahlen, der kopiert werden soll

s Auf ECTEITE tippen

* Den Tag wdhlen, auf den die eingestellten Zeiten kopiert
werden sollen

Der Tag ist kopiert.

Timeriibersicht

Kontrolle der programmierten Schaltzeiten:

e Auf N tippen

Die Wocheniibersicht der Schaltzeiten wird grafisch
dargestellt. Einschaltzeiten werden durch Balken
gekennzeichnet.

Bei Tag 1-5 oder Tag 1-7

werden die Schaltzeiten auf die
angegebenen Tage kopiert.

Angezeigt werden die einzelnen
Tage 1,2,3...7.

7

Zeiten kontrollieren
D> Timeriibersicht

imerubersicht

Beispiel:

Schaltzeiten von Montag bis
Freitag (1-5).

Einschaltzeit 7:00 Uhr
Ausschaltzeit 18:00 Uhr

Betriebsanleitung WMF bistro!
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Timer loschen

als

sk Auf Seite 2 des Hauptmeniis Timerprogramm auf das
Feld tippen

3 Zum gewiinschten Tag blattern und durch Tippen
auswahlen

Es folgt eine Sicherheitsabfrage, ob tatséichlich geldéscht

werden soll.

k% Bestitigen mit [ifj

Der Tag mit allen Schaltzeiten ist geldscht.

Neben einzelnen Tagen kénnen auch ,alle Werktage”, oder

die ganze Woche geldscht werden.

Timerinfo

Auf das Feld tippen ruft ein Display mit der
nichsten Schaltzeit und dem Timerzustand (Ein/Aus) auf.

Der Vorgang kann nicht riickgdngig
gemacht werden.

Timerinfo 0
]

Timerzustand EIN

Néchstes Prog
Betriebszeit
Ausschalten

18:00

26
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3.3.3  Pflege

Im Hauptmentii Pflege werden die Programme zur
Reinigung gestartet.

Das Hauptmenii Pflege bietet folgende
Auswahlmadglichkeiten an:

Reinigungsprogramm

Milchsystem (Bei Ausgabe von Milch und Milchschaum
tiber den Kombiauslauf)

Chocsystem

Filtertausch (optional)

Kundenpflege (optional)

Reinigungsprogramm

s Auf ERTRESE tippen

Das tégliche Reinigungsprogramm startet.

Das Programm fiihrt automatisch durch die Milchsystem-
Splilung, wenn zuvor Milchgetrénke ausgegeben wurden.
Bei vorhandenem Choc (mit Mixersystem) folgt die
Chocsystem-Spiilung.

Der Ablauf des Reinigungsprogramms wird in der
Reinigungsanleitung beschrieben.

Vor Durchfiihrung einer Reinigung die Warnhinweise im
Kapitel Sicherheit beachten. Die Reinigungsanleitung und
das Kapitel Pflege ab Seite 41 lesen.

Milchsystem
Milchsystem-Spiilung siehe Reinigungsanleitung.
Mit der Milchsystem-Spiilung wird das Milchsystem mit

klarem Wasser gespiilt. Mit der Option Plug&Clean wird die
Milchsystemreinigung automatisch durchgefiihrt.

Die Milchsystem-Spiilung wird automatisch mit dem
Reinigungsprogramm durchgefiihrt.

Im Kapitel Software > Pflege
werden die Display gefiihrten
Abldufe beschrieben.

Die mechanischen Reinigungen
werden im Kapitel Pflege
beschrieben.

einigungsprog‘

> Reinigungsanleitung

Achtung!
Anleitung beachten!

Kapitel Sicherheit beachten!

Milchsystem

Achtung!
Anleitung beachten!

Kapitel Sicherheit beachten!

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Chocsystem (Mixerspiilung) (optional)

Chocsystem-Spiilung siehe Reinigungsanleitung.

Mit der Chocsystem-Spiilung wird das Mixersystem mit
heiBem Wasser gespiilt.

Die Chocsystem-Spiilung wird bei vorhandenem
Chocsystem automatisch mit dem Reinigungsprogramm
durchgefiihrt.

Filtertausch (optional)

Dieser Punkt steht fiir ausgebildetes Personal zur
Auswahl, wenn die Funktion vom WMF Service
freigeschaltet wurde.

Abfrage: Wurde Filter getauscht?
Ja/Nein

Kundenpflege (optional)

Dieser Punkt steht fiir ausgebildetes Personal zur
Auswahl, wenn die Funktion vom WMF Service
freigeschaltet wurde.

Abfrage: Haben Sie die Kundenpflege durchgefiihrt?
Ja/Nein

Achtung!
Anleitung beachten!

Kapitel Sicherheit beachten!

28
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3.3.4 Einstellen

Rezepte und Tasten

e Auf (TR tippen
Im Menii gibt es die Auswahl:

® Fiillmengen

Rezepte dndern
Reihenfolge der Zugaben
Tastenbelegung
Verprobung

[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
Anwahl der Getrinketasten beim Einstellen
# Auf die gewiinschte Getranketaste driicken
Anwahl einer Getranketaste auf der 2. Ebene

3 Auf die Umschalttaste B driicken
# Auf die gewiinschte Getranketaste driicken

Anwahl einer Getrénketaste in Verbindung mit einer
der Vorwahltasten S, M, L oder Decaf

* Auf die gewiinschte Vorwahltaste driicken

# Auf die gewiinschte Getranketaste driicken

Werte anpassen
sk Werte mit den Feldern fg und [ anpassen

Testzubereitung mit den aktuellen Werten starten
% Auf B tippen

Die Werte werden noch nicht gespeichert.

Einstellung speichern

s Speichern mit [ilj

Fiilllmengen

Die Fiillmengen werden an die Tassen angepasst.

Die einzelnen Bestandteile der Getranke werden ohne
Anderung der Zusammensetzung und der Qualitit den
neuen Fillmengen angepasst.

ezeple/Taslen

= mehr
= = weniger

= verlassen ohne dndern
E]H = Werte speichern

K = Test starten

‘ullmengen

Betriebsanleitung WMF bistro!
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Rezepte andern

Alle Getrinke
Kaffeemehlmenge/Choc-Pulvermenge
Wassermenge

Getrdnke mit Milch
Milchschaummenge
Milchmenge

Kaffeegetrinke

Qualitit

Die Qualitatsstufen beeinflussen die Kaffeebriihung.
Je hoher die Qualitatsstufe, umso intensiver werden die
Geschmacks- und Aromastoffe des Kaffees geldst.

Qualitat 1

Qualitit 2
Qualitiat 3
Qualitit 4

Qualitit 5
Qualitit 6
Qualitat 7

Nach dem Pressen wird dem Kaffeemehl Platz
zum Quellen gegeben.

Nach dem Pressen wird direkt gebriiht.
Nach dem Pressen erfolgt eine Preinfusion.

Nach dem Pressen und der Preinfusion wird
ein zweites Mal nass gepresst.

Wie Qualitat 4, jedoch starkeres Nasspressen.
Wie Qualitdt 5, jedoch stérkeres Nasspressen.
Wie Qualitat 6, jedoch ldngeres Nasspressen.

Temperatur

Fiir einen optimalen Kaffeegeschmack kann die
Briihtemperatur eingestellt werden.

Jede Getrinketaste separat, bis 2 Stufen héher und bis 2
Stufen niedriger. 1 Stufe entspricht ca. 2 °C.
(Standardwert ist 94 °C)

Display Rezepte dndern

Chociatto
Kaffeemehl

Chociatto
Qualitatsstufe

Qualitdt

l

Eine zu hohe Qualitdtsstufe kann
zu einem Brihwasserfehler fiihren.
(Fehler F161)

Chociatto
Temperatur

30
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Rezepte dndern Lilll-
Schaum Fein ol o

Steam Milk einstellen (optional)

Milch und Schaum
Milchtemperatur

s Auf (TN tippen

% Auf die gewiinschte Steam Milk-Taste driicken
# Milch oder Milchschaum wahlen

*< Die Milchschaumqualitat einstellen

*< Die Abschalttemperatur einstellen

% Speichern mit i

Die maximal einstellbare Temperatur ist 90 °C.

Decaf einstellen (optional)

Decaf-Miihle ist immer die rechte Miihle.

st Auf (TR tippen

* Auf die ,Decaf-Taste" driicken

Die Kaffeemehlmenge fiir Decaf wird in Prozent zur im
Rezept eingestellten Kaffeemehimenge festgelegt.

Diese Einstellung gilt fiir alle Kaffeegetranke bei Vorwahl
.Decaf".

s Speichern mit [

Betriebsanleitung WMF bistro! 31
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Reihenfolge der Zugaben

Die Reihenfolge der Zugaben ist nur fiir Getranke
moglich, deren Rezept mindestens zwei Zugaben enthalt.

Reihenfolge in der die einzelnen Zugaben ausgegeben
werden.

Einstellbare Zugaben

e Kaffee

* Milch

® Milchschaum

® Choc

Einstellen der Reihenfolge

a.) Obere Zeile: Startposition fiir die Ausgabe von Milch,
Milchschaum oder Choc einstellen.

b.) Untere Zeile: Startposition der Kaffeebriihung
einstellen.

% So oft auf das Feld der Startposition tippen, bis dort die
gewliinschte Zugabe angezeigt wird

Bei jedem Tippen wird die ndchste Zugabe angezeigt.

Reihenfolge der Ausgabe von links nach rechts.

Tastenbelegung

Die Getrénke sind den Getrdnketasten zugeordnet.

Diese Tastenbelegung wird hier eingestellt.

% Auf die Getrdnketaste driicken

¢ Das gewlinschte Rezept, zum Beispiel Espresso, aus der
Liste auswédhlen

Dosierart fiir Milch*, Schaum*, Dampf oder HeiBwasser
% Auf die Getrdnketaste driicken
% Rezept, z.B. Schaum™ auswéhlen

%k Dosierart auswahlen
* Bei Ausgabe von Milch und Milchschaum tber den Kombiauslauf.

..

Miihle fiir Kaffeegetridnk auswihlen
sk Auf die Getrédnketaste driicken

* Rezept, z.B. Espresso auswédhlen

# Mihle (rechts oder links) auswihlen

Reihenfolge Beispiele

Cappuccino

Erst Kaffee und Milchschaum
gleichzeitig, danach Milch

Erst Milchschaum, dann Milch,
dann Kaffee

Zugaben

Erst Milch, dann Milchschaum,
dann Kaffee

Neues Rezept laden:

die bisherigen Einstellungen werden
mit den Werksstandardwerten des
neuen Rezepts (berschrieben.

Es werden nur einstellbare Rezepte
angezeigt.

Dosiervarian.
wahlen

|doswert I::l

freeflow

|slarl/stop |

Portionierer
wahlen

Mihle rechts |4-=|

|Muh|eunks |

32

Betriebsanleitung WMF bistro!



=<

Software

Verprobung

Mehl wiegen

sk Den Satzbehilter leeren und einsetzen

s Auf (RN tippen

Das Kaffeemehl wird direkt in den Satzbehilter
ausgegeben und kann anschlieBend gewogen werden.

Die Mahlmenge wird dreifach ausgegeben.

Qualitdtscheck

Die Bestandteile eines Getrdnks werden einzeln ausgegeben
(Kaffee, Milch, Milchschaum, Choc).

Das Volumen der einzelnen Bestandteile kann genau
bestimmt werden.

Reset

Die Software der Kaffeemaschine wird hier neu gestartet.

Uhrzeit und Datum

Uhrzeit und Datum werden hier eingestellt.

Sprache Displayfiihrung
Die Sprache der Displayfiihrung wird hier eingestellt.

Display-Kontrast

Der Kontrast des Displays wird hier eingestellt.
(Standardwert ist 70)

E

Betriebsanleitung WMF bistro!
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Wasserfilter vorhanden

Abfrage nur, wenn von WMF Service freigeschaltet!
Hier einstellen ob ein Kalkfilter/Wasserfilter vorhanden ist.
Dies wirkt sich auf die Entkalkungsintervalle aus.

Reichweite

Bei vorhandenem Kalkfilter/Wasserfilter: Die Reichweite
des Wasserfilters wird hier eingestellt.

(Die Reichweite des Wasserfilters steht in den
Wasserfilter-Unterlagen.)

Aufwarmspiilen

Ob die Kaffeemaschine nach dem Aufheizen die
Briiheinheit mit heiBem Wasser spiilen soll, wird hier
eingestellt.

Empfohlene Einstellung: aktiv.

SB-Betrieb (Selbstbedienung)

(aktiv/inaktiv, Standardwert: inaktiv)

SB-Betrieb aktiv

e Kein Handeinwurf (nur Reinigungstablette)

Keine Getrankevorwahl moglich

Kein Abbruch der Getrdnkeausgabe mdglich
Meniifeld verzdgert

Wartungs- und Fehlermeldungen sind unterdriickt
Baristafeld und Warmspilfeld werden nicht angezeigt

Schidumerspiilung

Ob eine automatische Schdumersplilung nach der letzten
Getrdnkeausgabe mit Milchbestandteilen erfolgen soll, wird
hier eingestellt.

ja/nein

Kein Abbruch der Getrdnkeausgabe méglich.

alkfilter
E

Dieser Punkt steht fir
ausgebildetes Personal zur
Auswahl, wenn die Funktion vom
WMEF Service freigeschaltet wurde.

ufw'armsp'ulen

chaumerspulung

34
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Spiilintervall

Die Zeitspanne zwischen der letzten Entnahme eines
Getrdnks mit Milchbestandteil und einer Schéumersplilung.
Maximaler Wert mit Plugé&tClean ist 3 Minuten.

Empfohlene Einstellung: 2 Minuten.

Bedienoptionen

Es stehen folgende Bedienoptionen zur Verfligung:
Warmspiilfeld (aktiv/inaktiv)

Baristafeld (aktiv/inaktiv)

Getridnkevorwahl (aktiv/inaktiv)

2. Ebene, Umschalttaste (ja/nein)

ON/OFF-Taste (direkt/tber PIN)
Getriankeabbruch (ja/nein)

Meniifeld (sofort/verzogert)

Fehleranzeige (normal/Symbol)

Warmspiilfeld

Empfehlung fiir Selbstbedienung: inaktiv.

Baristafeld

Empfehlung fiir Selbstbedienung: inaktiv.
Getrinkevorwahl

Empfehlung fiir Selbstbedienung: inaktiv.

2. Ebene/Umschalttaste

Empfehlung fiir Selbstbedienung: nein.
ON/OFF-Taste

Empfehlung fiir Selbstbedienung: liber PIN.

Ist hier ,liber PIN" eingestellt, wird beim Ein- und
Ausschalten die PIN der Ebene Reinigen abgefragt.
Getrinkeabbruch

Empfehlung fiir Selbstbedienung: nein.

Meniifeld

Empfehlung fiir Selbstbedienung: verzogert
Standard: sofort

Fehleranzeige

normal: alle Meldungen werden auf dem Display angezeigt.
Symbol: Meldungen mit sofortigem Handlungsbedarf
werden auf dem Display angezeigt.

Alle anderen Meldungen werden als Symbol [
* Auf das Symbol [&Y tippen

Alle Meldungen werden angezeigt.

angezeigt.

pulntervall

Bedienen die Kunden die
Kaffeemaschine selbst, kénnen
einige Funktionen inaktiv
geschaltet werden.

Die Felder werden dann nicht auf
dem Display Betriebsbereitschaft
eingeblendet.

> PIN-Rechte, Zugangskontrolle
Seite 37

> Zum Auswahimenii
Seite 22

l

Mit Beleuchtung (optional):

bei Meldungen mit
Handlungsbedarf blinkt die
seitliche Beleuchtung.

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Beleuchtung (optional)

Hier die Farbwerte der LEDs fiir die gewlinschte
Beleuchtungsfarbe einstellen.

Beispiele Einstellungen rot griin ~ blau
permanenter Farbwechsel 1 0 0
bernstein 25 30 0
blau 0 0 30

Milch (optional)

Hier kann die Milch-Leermeldung aktiviert werden.

s Auf (T tippen

Abfrage Getriankesperre Ja/Nein

Getrinkesperre Nein:

Getranke kdnnen so lange bezogen werden, bis der
Milchbehalter tatsachlich leer ist.

Getrinkesperre Ja:

Es wird abgefragt, wie viele Getrdnke nach der Meldung
noch bezogen werden kdnnen. Nach Ausgabe dieser Anzahl
wird die weitere Ausgabe fiir Getranke mit Milchanteil
gesperrt. Die Getrankesperre wird nach Fiillen des
Milchbehdlters aufgehoben.

eleuchtung

|Grun

|Blau

|Be\euchtun I |

|M\Ich
4

Einstellen
Milch

|Getrankesperre

Einstellen
Milch

|Gelrankesperre

|Restgelranke

36

Betriebsanleitung WMF bistro!



=<

m E]II Software

3.3.5  PIN-Eingabe H!E

Einzelne Berechtigungsebenen kénnen mit einer PIN
gesichert werden. Beim Zugang zu einer PIN-geschiitzten
Ebene muss tber das Feld die PIN eingeben werden.

% Auf das Feld im Auswahlmenii tippen

Es erscheint ein Display mit Zahlentastatur.

% Die angeforderte 4-stellige PIN eingeben

s Bestatigen mit [iff

Nach Eingabe der giiltigen PIN sind die zugeordneten
Funktionen verfiligbar.

3.3.6  PIN-Rechte, Zugangskontrolle W
PIN|

Wurde fiir eine Ebene eine PIN vergeben, gibt es ohne PIN
keinen Zugang.

Display PIN-Eingabe

Auswahlmenue

Ebene Reinigen

Nach Eingabe der giiltigen PIN, Zugang zu:

= Pflege
= PIN-geschiitzte ON/OFF-Taste Zugang Ebene Reinigen

Einstellen von Milch und Schaum der Steam Milk-Tasten
lber den PIN-Zugang der Ebene Abrechnen.

Ebene Einstellen
Nach Eingabe der giiltigen PIN, Zugang zu:

= Milch und Schaum einstellen (alle Getrinke)

= Timerprogramm Zugang Ebene Einstellen
= Pflege
= PIN-geschiitzte ON/OFF-Taste

Einstellen (Getrink, Allgemein, Sonstige)

Einstellen von Milch und Schaum der Steam Milk-Tasten
iber den PIN-Zugang der Ebene Abrechnen.
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Ebene Abrechnen

Nach Eingabe der giiltigen PIN, Zugang zu:

= Milch und Schaum einstellen (alle Getrinke)
= Timerprogramm

= Pflege

= PIN-geschiitzte ON/OFF-Taste

= Einstellen (Getrink, Allgemein, Sonstige)

= PIN-Rechte, Zugangskontrolle vergeben

= Abrechnen von Getranken

Fiir jede der Ebenen kann eine PIN vergeben werden.
Die Ebenen sind hierarchisch aufgebaut.

Beispiel: Die PIN fiir Ebene ist fiir die
Ebenen und giltig, jedoch
nicht fiir Ebene

k% Auf das Feld [Tl im Auswahlmenii tippen
¢ Die gewlinschte Ebene wahlen
Beispiel:
Es erscheint ein Display mit Zahlentastatur.
% Die gewlinschte 4-stellige Nummer eingeben
Die eingegebene Nummer wird angezeigt.
% Bestatigen mit i
Die Ebene ist nun PIN-geschlitzt.
Bei Vergabe der PIN zu einer untergeordneten Ebene, wird
diese PIN automatisch fiir die libergeordneten Ebenen
tibernommen, falls diese nicht bereits PIN-geschiitzt sind.

PIN I6schen

Durch Eingabe der Nummer 0000 wird die
Zugangskontrolle fiir eine Ebene geldscht.

Bei Loschung der PIN einer Ebene, werden automatisch die
untergeordneten PIN mit gel6scht.

Zugang Ebene Abrechnen

Beispiel:

Eingabe fiir die Ebene Reinigen
PIN: 1234

Die PIN wird in die tbergeordneten
Ebenen dbernommen.

Beispiel:

PIN-Eingabe fiir die
Ebene Reinigen: 1234
Ebene Einstellen: 9876
Ebene Abrechnen: 7777

= mehr
= = weniger

= verlassen ohne dndern
EIH = Werte speichern

= l6schen

38
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= Software
3.3.7  Abrechnen von Getrinken H!E
* Auf EITZE tippen <
Im Menlii Zahler wird der Zahler fiir jedes Getrank
angezeigt.
Zdhler lesen

* Das gewlinschte Getrdnk auf dem Display antippen
Zahler 16schen

# Auf das Clear-Feld [W tippen

Ist kein Getrank ausgewahlt, erfolgt nach dem Tippen auf
das Clear-Feld [ M eine Riickfrage auf dem Display, ob die
Zahler aller Getranke geldscht werden sollen.

Die Funktion ,Abrechnen von Getrdnken" sollte mit einer
PIN fiir die Ebene Abrechnen vor unberechtigtem Zugang
geschiitzt werden.

Funktion tber Zusatz-PIN (Einstellung durch Service):
Tageszahler nur einsehen ohne Méglichkeit zu |6schen.

3.3.8  Kellnerabrechnungssystem (optional)

Siehe Zusatzbedienungsanleitung!

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Sonstige Einstellungen

Kapitel 4  Sonstige Einstellungen

4.1 Klemmventil einstellen

Bei Ausgabe von Milch und Milchschaum iiber den
Kombiauslauf.

Die Milchausgabetemperatur wird bestimmt durch die
Milchdiise und durch die Einstellung des Klemmventils.
Bei der Ausgabe von Milchschaum ist nur die Milchdiise
bestimmend fiir die Ausgabetemperatur, nicht das
Klemmventil.

sk Den Stift mit einem Kugelschreiber oder etwas
Ahnlichem eindriicken

%k Das Klemmventil jeweils um eine Raste verdrehen

sk Nach jedem Schritt testen

Die Milch sollte bei der Ausgabe nicht spritzen.

Einstellen fir kéltere Milch = Drehen im Uhrzeigersinn

4.2  Beschriftung der Getrinketasten

Die Kaffeemaschine vorher ausschalten, damit nicht
versehentlich ein Getrénk ausgeldst wird.

¢ Die vorhandene Beschriftung hinter der
Frontglasscheibe nach unten herausziehen

¢ Aufkleberfolien mit Hilfe der WMF Vorlage nach
Wunsch beschriften

3 Auf den Beschriftungstriger kleben und wieder hinter
die Frontglasscheibe schieben

Ein Ausdruck der Vorlage ist auf Klebeetiketten oder auf
Papier maglich.
Papier mit Klebestift auf den Beschriftungstréger kleben.

Kostenloser Download der
WMF Beschriftungsvorlage unter
www.servicecenter.wmf.de

Passende Klebeetiketten:
Zweckform-Avery Nr. 3659
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Pflege

Kapitel 5  Pflege '

Fiir einen storungsfreien Betrieb der Kaffeemaschine
und fiir eine optimale Kaffeequalitat ist die regelmaBige
Reinigung Voraussetzung.

Vor und nach mehrtégigen Betriebspausen alle Achtung!
Reinigungen durchfiihren. Gesundheitsgefahr!

HACCP-Reinigungskonzept
.. ) . ) beachten.
Ubersicht Reinigungsintervalle

Pflege
S| 2|2
§ § ,3? :(S Reinigungsprogramm,
Scha il Milchsystem-Spiilung,
2 chaumerspulung Reinigung Kombiauslauf Standard,
X Rﬂmgungspmgramm Reinigung Kombiauslauf
X Milchsystem-Spiilung PlugétClean,
. : Chocsystem-Spiilung,
X Reinigung Kombiauslauf Standard
X Reinigung Kombiauslauf Plug&tClean* D> Reinigungsanleitung.
X Chocsystem-Spilung*
X Reinigung Satzbehilter
X Reinigung Tropfschale
(x) | x Reinigung Mixer*
X Reinigung Dampfauslauf
X Reinigung Steam Milk-Auslauf*
X Reinigung Bohnenbehalter
e Reinigung Choc-Behilter*
Téaglich = Téglich mindestens einmal und bei Bedarf

Wéchentlich = Wochentliche Reinigung
RegelmdBig = RegelmiBig bei Bedarf

Meldung = Nach Meldung auf dem Display
(x) = Bei Bedarf tiglich
* = Optional (je nach Ausstattung)
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5.1 Reinigungsprogramm

Das Reinigungsprogramm fiihrt per Software in
der folgenden Reihenfolge durch das gesamte

Reinigungsprogramm:
® Milchsystem-Reinigung
® Chocsystem-Spiilung

e Reinigungsprogramm Maschine mit Reinigungstablette:

Kaffee flihrende Teile

5.2  Reinigung Milchsystem

Milchsystemreinigung siehe Reinigungsanleitung.
Das Milchsystem besteht aus:

e Kombiauslauf
e Milchdiise
e Milchschlauch

Das Milchsystem muss mindestens einmal téglich,
spatestens nach 24 Stunden, griindlich gereinigt und

damit entkeimt werden.

Fiir Maschinen mit Plug&Clean muss dies bei
Betriebsschluss im Rahmen der Maschinenreinigung
erfolgen. Erfolgte diese Plug&Clean-Reinigung nicht,
muss der Kombiauslauf zerlegt und manuell gereinigt

werden.

Der Milchschlauch soll in regelmaBigen Abstanden

ausgetauscht werden.

Schiumerreinigung Standard

Die Reinigung Kombiauslauf besteht aus drei Teilen.
e Automatische Schdumerspiilung nach jedem Getrank

mit Milch oder Milchschaum

e Display gefiihrte Milchsystem-Spiilung
® Téglich Kombiauslauf, Milchschlauch und Milchdiisen in

Reinigungsldsung einlegen

Achtung!
HeiBe Fliissigkeiten im
Ausgabebereich!

Kapitel Sicherheit beachten!

7

Reinigungsprogramm
D> Reinigungsanleitung

Achtung!
HeiBe Fliissigkeiten im
Ausgabebereich!

Kapitel Sicherheit beachten!

Achtung!
Hygienehinweise
beachten!

Siehe
HACCP-Reinigungskonzept!

7

Reinigung Kombiauslauf
D> Reinigungsanleitung

42
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Schiumerreinigung Plugé&tClean

Die Reinigung Plug&tClean besteht aus drei Teilen.

® Automatische Schaumerspiilung maximal 3 Minuten
nach jedem Getrank mit Milch oder Milchschaum
Display gefiihrte Plug&tClean-Reinigung
Wachentlich Kombiauslauf, Milchschlauch und
Milchdisen in Reinigungsldsung einlegen

5.3  Chocsystem-Spiilung

Die Chocsystem-Spiilung ist eine Zwischenreinigung des
Mixers.

Chocsystem-Spiilung siehe Reinigungsanleitung.

5.4  Allgemeine Reinigung

Reinigung Satzbehilter (Satzrutsche, optional)

* Den Satzbehilter leeren und unter flieBendem Wasser
aussplilen

* Mit einem feuchten Tuch reinigen

Tropfschale, Verkleidung und Frontblende

% Die abgekiihlte Kaffeemaschine mit einem feuchten
Tuch reinigen

* Mit einem feinen Woll- oder Wildlederlappen trocken
reiben

Reinigung Metallfldchen
Zur Pflege der Verkleidungsteile aus Metall (Oberfliche
matt) empfehlen wir WMF Purargan®.

Nicht mit Scheuerpulver oder Ahnlichem reinigen!
Gefahr, dass Kratzer oder Schrammen entstehen.
Keine scharfen Reiniger verwenden!

Zur Reinigung weiche Tiicher verwenden.

7

Reinigungsprogramm Plugé&tClean
> Reinigungsanleitung

l

Die Chocsystem-Spilung
ist Bestandteil des
Reinigungsprogramms.

Bestellnummern fiir das WMF
Pflegeprogramm

> Anhang

Zubehor und Ersatzteile

Seite 64

Vor Reinigung der Frontblende
die Maschine ausschalten, damit
nicht versehentlich ein Getrdnk
ausgelost wird.

A Gefahr fiir Maschine!

Anleitung beachten!

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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5.5  Reinigung Choc-Mixer (optional)

Je nach verwendetem Pulver hdufigere Reinigung.

%k Die Kaffeemaschine mit der ON/OFF-Taste ausschalten

%k Den Netzstecker ziehen

* Den Satzbehélter entnehmen |

* Den Mixerschlauch, vom Mixer zum Kombiauslauf, geschlossen offen
abziehen

% Den Zapfen des Bajonettverschlusses unterhalb des
Mixerbechers gegen den Uhrzeigersinn drehen

Der Mixerbecher wird aus der Arretierung geldst.

Der Propeller des Mixers ist jetzt sichtbar.

% Den Propeller mit einem Tuch reinigen

% Den zweiteiligen Mixerbecher zerlegen

¢ Die beiden Mixerbecherteile und den Mixerschlauch
unter flieBend warmem Wasser reinigen

% Alle Teile vollstdndig trocknen lassen

Beim Zusammenbau miissen alle Offnungen in die gleiche
Richtung zeigen.

Darauf achten, dass die Spiralfiihrung aufgesteckt und
der Schlauch nicht eingeklemmt ist.

sk Den Mixerbecher wieder einsetzen

sk Den Zapfen des Bajonettverschlusses im Uhrzeigersinn
zurlickdrehen

sk Den Mixerschlauch wieder auf die Stutzen des
Mixerbechers und des Kombiauslaufs stecken

sk Den Satzbehilter wieder einsetzen

Den Mixerschlauch unbedingt fest aufstecken. Achtung!
Wichtig, sonst kann ungewollt heiBes Wasser oder heies
Choc-Getrénk austreten.

Verbriihungsgefahr!

Kapitel Sicherheit beachten!
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5.6  Reinigung Dampfauslauf
(Standard und Steam Milk)

Taglich

*# 5 ml Reiniger in einem hohen GefaB mit 0,5 |
lauwarmem Wasser mischen

* Dampfdiise in die Reinigungslésung tauchen und die
Dampftaste, bzw. eine Steam Milk-Taste kurz driicken

Einwirkzeit: 30 Minuten

* Mit einer Biirste reinigen

% Griindlich mit Wasser spiilen

% Auf die Dampftaste driicken

Der Dampf befreit die Lécher der Dampfdiise von geldsten

Milchriickstdnden und entfernt Reinigerreste.

Wochentlich

*¢ Die Dampfdiise abschrauben

¢ Die Dampfdise fir mindestens 5 Stunden in
Reinigungsldsung einlegen

* Mit einer Biirste reinigen

# Griindlich mit klarem Wasser spiilen

¢ Die Dampfdise auf den Steam Milk-Auslauf schrauben

¢ Die Dampfdise in ein GefdB mit klarem Wasser tauchen

# Kurz auf eine Steam Milk-Taste driicken

* Den Dampfauslauf mit einem feuchten Tuch abwischen

5.7  Reinigung Folien Bohnenbehilter

Die eingelegten Folien der Bohnenbehélter bei Bedarf
und in regelmiBigen Abstinden reinigen (mindestens
monatlich).

Die Reinigung nur bei leeren oder beinahe leeren
Bohnenbehéltern durchfiihren!

Niemals in die Miihlen greifen!
Die Folien niemals im Geschirrspiiler reinigen.

¢ Die Kaffeemaschine mit der ON/OFF-Taste ausschalten
*< Den Netzstecker ziehen

< Die Deckel der Bohnenbehélter abnehmen

*< Eingelegte Folie nach oben herausnehmen

* Mit einem feuchten, fusselfreien Tuch griindlich reinigen
< Die Folien vollstandig trocknen lassen

%% Folie wieder einsetzen

Achtung!
Gesundheitsgefahr!

Reiz- und Verbriihungsgefahr
im Ausgabebereich!

Achtung!
HeiBer Dampf!

Kapitel Sicherheit beachten!

Achtung!
Quetschgefahr!

Kapitel Sicherheit beachten!

A Anleitung beachten!

Kapitel Sicherheit beachten!

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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5.8  Reinigung Choc-Behilter (optional)

Je nach verwendetem Pulver hdufigere Reinigung.

Die Kaffeemaschine mit der ON/OFF-Taste ausschalten
Den Netzstecker ziehen

Das Schloss des Behilters, auf dem Maschinendeckel,
entriegeln

Behalter nach hinten kippen und nach oben entnehmen
Behalter restlos entleeren

Die Uberwurfmutter vorne und hinten abschrauben
Die Portioniererschnecke herausziehen

Den Behilter mit einem feuchten Tuch griindlich
auswischen

Die Einzelteile der Portioniererschnecke griindlich
saubern

Den Produktbehdlter und die Einzelteile vollstandig
trocknen lassen

Die Portioniererschnecke wieder zusammenbauen und
einsetzen, die Uberwurfmuttern anschrauben

Auf die richtige Lage des Auswurfs achten!

Den Produktbehalter wieder befiillen und aufsetzen
Das Schloss des Behéalters auf dem Maschinendeckel
verriegeln

Portionierer mit Einzelteilen
Portioniererschnecke

46

Betriebsanleitung WMF bistro!



HACCP-Reinigungskonzept
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Kapitel 6 HACCP-Reinigungskonzept

Sie sind gesetzlich verpflichtet dafiir zu sorgen, dass lhre
Géste durch den Verzehr der durch Sie ausgegebenen
Lebensmittel keinen Gesundheitsgefahren ausgesetzt
werden.

Es wird ein HACCP-Reinigungskonzept (Hazard Analysis
Critical Control Points) zur Gefahrenidentifikation und
-bewertung gefordert. Sie sollen in Ihrem Betrieb eine
Risikoanalyse durchfiihren. Das Ziel ist es, Gefahrenpunkte
fiir die Lebensmittelhygiene zu erkennen und abzustellen.
Dafiir miissen Uberwachungs- und gegebenenfalls
Prifverfahren festgelegt und durchgesetzt werden.

Bei ordnungsgemaBer Installation, Wartung, Pflege

und Reinigung erfiillen WMF Kaffeemaschinen die
Voraussetzungen der oben genannten Anforderungen.
Wird die Pflege und Reinigung der Kaffeemaschine nicht
ordnungsgemaB durchgefiihrt, wird die Ausgabe von
Milchgetréanken hinsichtlich der Lebensmittelhygiene zu
einem Gefahrenpunkt.

Bitte beachten Sie zur Einhaltung des
HACCP-Reinigungskonzeptes folgende Punkte:

Téglich das Milchsystem entkeimen

® Halten Sie sich an die Reinigungsvorgaben fiir das
Milchsystem in der Reinigungsanleitung. Dies stellt
sicher, dass Ihr System zu Betriebsbeginn keimarm ist.

Uber das Infofeld [ konnen Sie die Protokolle der letzten
Reinigungen abrufen.

Betriebsbeginn immer mit einer frisch gedéffneten,

vorgekiihlten Milchpackung

® Original verpackte H-Milch ist in der Regel frei von
schidlichen Keimen. Offnen Sie bei Betriebsbeginn
immer eine neue, vorgekiihlte Milchpackung.

e Achten Sie beim Offnen der Milchpackung auf absolute
Sauberkeit! Durch unsaubere Hande oder Werkzeuge
kénnen beim Offnen Keime eingetragen werden.

JNerordnung Gber
Lebensmittelhygiene vom
05.08.1997"

Verwenden Sie unser
HACCP-Reinigungskonzept zur
Uberwachung der regelmdBigen
Reinigung.

l

Empfehlung:

Verwenden Sie H-Milch mit
1,5% Fettgehalt.

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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HACCP-Reinigungskonzept

Halten Sie die Milch kiihl!

e Halten Sie immer eine vorgekiihlte, neue Milchpackung
bereit.

* Wird eine vorgekiihlte, frisch gedffnete Milchpackung
innerhalb von maximal 3 Stunden verbraucht, kann
gegebenenfalls auf eine Kiihlung wihrend des Betriebs

Die Milch sollte bei Betriebsbeginn
ca. 6-8 °C haben.

Je nach Einstellung ergibt ein Liter
Milch ca. 20 Cappuccino.

Die WMF AG bietet verschiedene

Kihimdglichkeiten an
(z.B. WMF Beistellkiihler oder

verzichtet werden. WMF Milchkihler).
e Bei geringerem Milchverbrauch muss die vorgekiihlte
Milch wihrend des Betriebs weiter gekiihlt werden.
HACCP-Reinigungskonzept Monat Jahr
Verwenden Sie nur gekiihlte H-Milch, da sonst isil durch Mil ien nicht sind!
Verwenden Sie fiir Choc nur Produkte, deren Mindesthaltbarkeitsdatum nicht tberschritten ist.
Reinigungsschritte:
1. Durchfiihrung des Reinigungsprogramms 3a. Schiumerreinigung bzw. Austausch des Kombiauslaufs nach 4 Stunden
[> Reinigungsanleitung Betriebszeit (unbedingt erforderlich bei geringem Durchsatz und bei
2a. Reinigung des Milchschaumers (Kombiauslauf) ungekiihlter Milch)
[> Reinigungsanleitung 3b. Wachentliche Reinigung des Mixers und regelméBige Reinigung der
2b. Tigliche Reinigung des Mixers Produktbehilter (Kapitel Pflege)
> Reinigungsanleitung 4. Allgemeine Maschinenreinigung
E E
2 Uhrzeit 2 Uhrzeit
i 2 3 2 e[ 2 3 4
n
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Wartung

Kapitel 7

Bitte beachten Sie, dass es sich um eine professionelle

Wartung und Entkalkung

Gewerbe-Kaffeemaschine handelt, die einer regelmaBigen

Wartung und Entkalkung bedarf.

Der Wartungszeitpunkt richtet sich nach der Auslastung
der Maschine und wird lhnen auf dem Display gemeldet.
Bei der Wartung durch den WMF Service wird gleichzeitig
die Entkalkung des Briihsystems durchgefihrt.

Die Kaffeemaschine kann nach der Meldung weiter
betrieben werden, die Durchfiihrung oder Beauftragung
der Wartungsarbeiten ist jedoch zur Sicherstellung der

Funktionssicherheit und zur Vermeidung von Folgeschaden

zeitnah vorzunehmen.

71 Kundenpflege

Kundenpflege nach Meldung auf dem Display, kann durch
den Betreiber selbst vorgenommen werden.

7.2 Wartung

Wartung nach Meldung auf dem Display, nur durch
geschultes Personal oder den WMF Service, da hier
Sicherheitstiberpriifungen vorgenommen werden miissen.

7.3 WMF Service

Der WMF Service ist fiir Sie tiber eine zentrale Stelle

erreichbar, falls die Servicestelle vor Ort nicht bekannt ist.

Service-Zentrale Deutschland:
Telefon: + 49 (0) 7331 25 7257
Fax: + 49 (0) 7331 25 7297

E-Mail: kundencenter@wmf.de

Service-Zentrale Osterreich:
Telefon: + 43 (0) 512 33 02 90
Fax + 43 (0) 512 33 02 98
E-Mail: info@wmf.at

Kundenpflege nach Meldung auf
dem Display siehe Anleitung fiir die
Kundenpflege im Kundenpflege-Kit.
>Anhang:  Zubehér und
Ersatzteile

Meldungen Service-Wartung
> Meldungen und Hinweise
Seite 50

l

Fiir weitere Wartungsarbeiten und
Reparaturen wenden Sie sich bitte
an lhren zustdndigen WMF Service.
Die Telefonnummer finden Sie

auf dem Adressaufkleber auf der
Kaffeemaschine sowie auf dem
Lieferschein.

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Meldungen und Hinweise

Kapitel 8 Meldungen und Hinweise

8.1 Meldungen Bedienen

Bohnen nachfiillen EoenEpilley
sk Bohnenbehilter nachfiillen (je nach Anzeige)
# Uberpriifen:

e \Verriegelung des Produktbehilters offen?

> Pflege

* Die Kaffeebohnen rutschen nicht nach

# Mit groBem Loffel umriihren und mit [iff bestitigen
Absperrhahn 6ffnen

*k Wasserabsperrhahn 6ffnen und bestatigen

Absperrhahn 6ffnent!

Satzbehilter leeren
*k Satzbehilter leeren

Satzbehilter fehlt
%k Satzbehdlter wieder richtig einsetzen

Wasserfilter tauschen Kalkfilter fauschen

% Bitte den Service rufen
Die Betriebsanleitung des Wasserfilters beachten!

Fehler in der Betriebsanleitung nachsehen

Anzeige der Fehlernummer
> Fehlermeldungen/Stérungen

n der
Bedienungsanleitung
nachsehen!

Achtung!

Bitte den Service rufen

Anzeige der Fehlernummer
> Fehlermeldungen/Stérungen Service rufen!

Servicewartungl

Service-Meldung
Service-Wartung nach Meldung auf dem Display.
# Den WMF Service rufen

50 Betriebsanleitung WMF bistro!
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8.2  Fehlermeldungen/Stérungen

Grundsatzliche Vorgehensweise bei Anzeige von

Fehlermeldungen oder Stérungen.

# Schalten Sie die Kaffeemaschine aus und nach einigen
Sekunden wieder ein

* Wiederholen Sie den Vorgang, der zur Stérung gefiihrt
hat

In vielen Fallen ist danach die Stérung behoben und Sie
konnen weiterarbeiten.

Fiihrt dies nicht zum Erfolg: Suchen Sie in
nachstehender Fehlerliste nach dem angezeigten
Fehlertext bzw. der Fehlernummer und befolgen Sie die
Handlungsanweisungen.

Falls auch dies nicht zum Erfolg fiihrt oder der angezeigte
Fehler nicht gelistet ist, rufen Sie bitte den WMF Service.

Einige Meldungen fiihren zur Sperrung einzelner
Funktionen. Das erkennen Sie am Erldschen der
Getranketastenbeleuchtung. Die Getranke der beleuchteten
Getranketasten kdnnen weiter bezogen werden.

Ihre WMF bistro! ist mit einem Diagnoseprogramm
ausgestattet. Auftretende Fehler werden auf dem Display
gemeldet. Die aufgefiihrten Fehlermeldungen kdnnen auch
durch eine Netzstorung verursacht werden.

Liegt ein aktueller Fehler oder ein Hinweis fir den Betreiber
vor, wird das Feld &y angezeigt.

# Auf i tippen
Die Fehlernummer wird angezeigt.

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Fehler- Fehler- Handlungsanweisung

nummer | bezeichnung

Miihlen

24 Motor blockiert Alle zugeordneten Briihungen sind gesperrt. Behdlterumschaltung
beachten!
%k Gegen Bohnenbehilter klopfen
evtl. rutschen die Bohnen nicht nach und die Lichtschranke ist
beriihrt

34 Motor blockiert Alle zugeordneten Briithungen sind gesperrt. Behdlterumschaltung
beachten!
* Gegen Bohnenbehilter klopfen
evtl. rutschen die Bohnen nicht nach und die Lichtschranke ist
beriihrt

Dampfkessel

186 Dampfkessel: Dampfausgabe gesperrt, Milchschaum gesperrt

Befillzeit % Maschine aus-ein; Aufheizdisplay beobachten
zur Information fiir den WMF Service!

* Wasserhahn offen?

189 Dampfkessel: Heizung aus, Dampfausgabe gesperrt

Heizzeitfehler

*% Maschine aus-ein
% Bauseitige Sicherungen liberpriifen

R

Sensorik (Strom)

130 Genereller Stromfehler sk Maschine aus-ein
#k Beleuchtung abschalten (> Einstellen),
alle Farben auf null
sk Maschine abkihlen lassen und erneut versuchen
* Wenn Fehler wieder auftritt, Service rufen
148 Stromfehler: Maschine kann weiter verwendet werden, es kann zu
Entliiftungsventil Dosierschwankungen bei Milchdosierungen kommen.
Dampfkessel % Ab und zu Dampfausgabe oder
Milchschaumausgabe betitigen
sk Den WMF Service rufen
131 Stromfehler: HeiBwasserausgabe ist gesperrt: Maschine kann weiter verwendet
HeiBwasserventil werden. HeiBwasser nicht mehr verwenden.
s Den WMF Service rufen
132 Stromfehler: HeiBwasserausgabe ist gesperrt: Maschine kann weiter verwendet
KW- Zumischventil, werden. HeiBwasser nicht mehr verwenden.
HeiBwasserventil s Den WMF Service rufen
137 Stromfehler: Mixergetrinke gesperrt: Maschine kann weiter verwendet werden.

Mixer/-Ventil

Choc nicht mehr benutzen.

sk Den WMF Service rufen
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Fiihler Steam Milk

Fehler- Fehler- Handlungsanweisung
nummer | bezeichnung
140 Stromfehler: Dampfausgabe ist gesperrt: Maschine kann weiter verwendet
Dampfventil 1 werden. Dampfausgabe bzw. Steam Milk nicht mehr verwenden.
3 Den WMF Service rufen
141 Stromfehler: Dampfausgabe ist gesperrt: Maschine kann weiter verwendet
Dampfventil 2 werden. Dampfausgabe bzw. Steam Milk nicht mehr verwenden.
3 Den WMF Service rufen
142 Stromfehler: Milchgetrénke sind gesperrt: Maschine kann bis auf Milchgetrinke
Capp.ventil 1 weiter verwendet werden. Wenn vorhanden Dampfausgabe zum
Aufschdumen verwenden.
3 Den WMF Service rufen
143 Stromfehler: Milchgetrdnke sind gesperrt: Maschine kann bis auf Milchgetrdnke
Capp.ventil 2 weiter verwendet werden. Wenn vorhanden Dampfausgabe zum
Aufschdumen verwenden.
* Den WMF Service rufen
134 Stromfehler: Maschine kann weiter verwendet werden. Kaffeegetrinke werden
Briihventil Kaltwasser evtl. zu heiB gebriht.
3 Den WMF Service rufen
149 Genereller Stromfehler sk Maschine aus-ein
% Maschine abkiihlen lassen, erneut versuchen
Tritt der Fehler weiterhin auf:
% Den WMF Service rufen
161 Durchflussfehler * Absperrhahn geoffnet?
* Maschine aus-ein
% Reinigung durchfiihren und erneut versuchen
165 Durchflussfehler: # Absperrhahn gedffnet?
Choc-Dosierung % Maschine aus-ein
* Mixer ausbauen und reinigen
& Reinigung Mixer durchfiihren
170 Fiihlerbruch: % Maschine aus-ein
Steam Milk s Maschine abkiihlen lassen, erneut versuchen
Tritt der Fehler weiterhin auf:
* Den WMF Service rufen
Nur Steam Milk ist gesperrt. Maschine kann fiir Kaffeegetrinke
weiter verwendet werden.
171 Kurzschluss: # Maschine aus-ein

%% Maschine abkiihlen lassen, erneut versuchen
Tritt der Fehler weiterhin auf:

# Den WMF Service rufen
Nur Steam Milk ist gesperrt. Maschine kann fiir Kaffeegetrinke
weiter verwendet werden.

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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8.3  Fehler ohne Fehlermeldung

Fehlerbild Handlungsanweisung
e Kaffeeausgabe links/rechts | = Kombiauslauf reinigen
unterschiedlich > Reinigungsanleitung

M.

e Kein Milchschaum/keine < Uberpriifen, ob Milchschlauch geknickt oder
Milchausgabe, obwohl gequetscht ist
Milch im Behalter ist < Milchschlauch korrekt verlegen

* Kombiauslauf reinigen

# Uberpriifen, ob die Milchdiise verstopft ist

> Reinigungsanleitung

M.

# Klemmventil zu stark zugedreht?
> Sonstige Einstellungen

® Milchschaum nicht # Milchdiise wechseln
in Ordnung, - griine Milchdiise fiir die Verwendung gekiihlter
e Temperatur zu kalt Milch

- weiBe oder braune Milchdiise fiir ungekiihlte Milch

sk Kombiauslauf reinigen
> Reinigungsanleitung

sk Klemmventil zudrehen

> Sonstige Einstellungen
® Milchschaumausgabe * WeiBe oder braune Milchdiise verwenden
spritzt stark % Schaumqualitdt kleiner einstellen
® Milch zu heil %k Milchsystem reinigen

> Reinigungsanleitung

% Klemmventil aufdrehen

> Sonstige Einstellungen

e Choc verstopft ¢ Ist der Schlauch geknickt?

% Reinigung und Spiilung hédufiger durchfiihren,
ggf. téglich

> Reinigung und Reinigungsanleitung

sk Weniger Pulver einstellen

% Mehr Wasser einstellen

Keine Beleuchtung sk Den Netzstecker ziehen

Keine Displayanzeige ¢ Tropfschale herausziehen

Kein Ton bei Tastendruck | Sicherung hinter der Tropfschale priifen
Nur Sicherung F4 A ist zuldssig!

%k Sicherung tauschen

Achtung!
Gefahr durch
Stromschlag!
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Sicherheit

Kapitel 9  Sicherheit

9.1 Gefahren fiir den Bediener

GroBtmdogliche Sicherheit gehort bei WMF zu den
wichtigsten Produktmerkmalen. Die Wirksamkeit der
Sicherheitseinrichtungen ist nur gewéhrleistet, wenn

Folgendes beachtet wird:

® Vor Gebrauch die Betriebsanleitung sorgféltig lesen.

e Beriihren Sie keine heiBen Maschinenteile.

e Die Kaffeemaschine nicht verwenden, wenn sie nicht
einwandfrei arbeitet oder wenn sie beschadigt ist.

® Die eingebauten Sicherheitseinrichtungen diirfen unter
keinen Umstanden verdndert werden.

® Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt durch Personen
(einschlieBlich Kinder), mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels
Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt zu
werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen wie das Gerét zu

benutzen ist.

e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Trotz Sicherheitseinrichtungen bleibt jede Maschine bei

unsachgemiBem Umgang mit einem Gefahrenpotenzial

behaftet. Beachten Sie bitte folgende Hinweise im

Umgang mit der Kaffeemaschine, um Verletzungen und

Gesundheitsgefahren zu vermeiden:

Verbriihungsgefahr!

Im Ausgabebereich von Kaffee, Choc, HeiBwasser und
Steam Milk besteht Verbriihungsgefahr. Stellen Sie
sicher, dass bei der Getrdnkeausgabe immer ein Gefal

untergestellt ist.

®
Achtung!
Die Missachtung der
Sicherheitshinweise

kann zu ernsten
Verletzungen fiihren.

Sicherheitshinweise beachten!

Achtung!
HeiBe Flussigkeiten im
Ausgabebereich!

Verbriihungsgefahr!

Achtung!
HeiBer Dampf!

Verbrennungsgefahr!

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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Quetschgefahr!

Beim Handling aller beweglichen Komponenten besteht
Quetschgefahr! Bei eingeschalteter Kaffeemaschine
nicht in den Bohnenbehilter oder in die Offnung der
Briiheinheit greifen.

Gesundheitsgefahr!

Die Produktbehilter (Kaffeebohnen/Choc) und der
Handeinwurf diirfen nur mit Materialien fiir den bestim-
mungsgemaBen Gebrauch befillt werden!

Gesundheitsgefahr!

Bitte beachten Sie beim Umgang mit dem Spezialreiniger
fiir Milchschdumer und den Reinigungstabletten

die SchutzmaBnahmen auf der Verpackung.

Der Spezialreiniger fiir Milchschdumer und die
Reinigungstabletten sind reizend. Die Reinigungstablette
nur nach Meldung auf dem Display einwerfen.

Reiz- und Verbriihungsgefahr!

Niemals wahrend der Reinigung unter die Ausldufe
greifen! Wahrend der Reinigung/der Entkalkung flieBt aus
dem Kombiauslauf Reinigungsfliissigkeit/Entkalkungs-
[6sung.

9.2 Gefahren fiir die Kaffeemaschine

Bitte beachten Sie folgende Hinweise, um technische
Probleme und Schiden an der Kaffeemaschine zu
vermeiden:

e Bei Wasser mit einer Karbonathérte von mehr als 5 °dKH

muss ein WMF Wasserfilter vorgeschaltet werden,
sonst kann es an der Kaffeemaschine zu Schéaden durch
Verkalkung kommen.

e Achten Sie aus versicherungsrechtlichen Griinden stets
darauf, dass nach Betriebsschluss der Haupthahn fiir
die Wasserzuleitung geschlossen und der elektrische
Hauptschalter ausgeschaltet oder der Netzstecker
gezogen ist.

Achtung!
Quetschgefahr!

AN

Verletzungsgefahr!

Achtung!
Gesundheitsgefahr!

Nur fiir den
bestimmungsgemé&Ben
Gebrauch verwenden!

Achtung!
Gesundheitsgefahr!

Aufschrift auf den
Reinigungsmitteln beachten!

Achtung!
Gesundheitsgefahr!

Reiz- und Verbriihungsgefahr
im Ausgabebereich!
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e Wir empfehlen MaBnahmen zur Schadensverhiitung z.B.:
- Einbau eines geeigneten Wasserwichters in die
Wasserzuleitung
- Installation von Rauchmeldern
® Nach einer Betriebspause empfehlen wir vor erneuter /
Inbetriebnahme das Reinigungsprogramm mindestens

zweimal durchzufiihren. L .
> Reinigungsanleitung

9.3  BestimmungsgemaBe Verwendung

Die WMF bistro! ist dazu bestimmt, Kaffeegetrénke,
Milchgetrénke und/oder Pulvergetranke (Choc und Topping)
in diversen Variationen in Tassen oder Kannen auszugeben.
Zusétzlich kann das Gerat Dampf zum Erwdrmen von

Milch und/oder HeiBwasser ausgeben. Dieses Gerit ist

fiir den industriellen und gewerblichen Einsatz bestimmt
und fiir den Gebrauch durch Fachleute oder geschulte
Anwender in Laden, in der Konsumgliterindustrie und in
landwirtschaftlichen Betrieben oder fiir den gewerblichen
Gebrauch durch Nichtfachleute vorgesehen. Das Gerat darf
im Selbstbedienungsbereich eingesetzt werden, wenn es
von geschultem Personal beaufsichtigt wird.

Die Verwendung des Gerdtes unterliegt zusdtzlich den
JAllgemeinen Geschdftsbedingungen” der WMF AG

und der vorliegenden Betriebsanleitung. Eine andere

oder dariiber hinausgehende Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemdB. Fiir hieraus resultierende Schdden
haftet der Hersteller nicht.

Die WMF bistro! darf unter keinen Umsténden
verwendet werden um irgendeine andere Fliissigkeit als
Kaffee, HeiBwasser (Getrinke, Reinigung) oder Milch
(gekiihlt, pasteurisiert, homogenisiert, UHT) zu erhitzen
oder auszugeben.

Betriebsanleitung WMEF bistro!
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9.4 Richtlinien

Das Gerat erfiillt die Anforderungen des Lebensmittel-,
Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB),
der Bedarfsgegenstandeverordnung (BedGgstV), der
Verordnung (EU) Nr. 10/2011, sowie der Verordnung (EU)
Nr. 1935/2004 in ihren jeweils aktuellen Fassungen.

Bei Zweck bestimmter Verwendung stellt das Gerat keine
Gesundheitsgefahr oder sonstige unvertretbare Gefahr dar.
Die eingesetzten Materialien und Rohstoffe entsprechen
der Bedarfsgegenstandeverordnung, sowie der Verordnung
(EU) Nr. 10/2011.

Das Gerat erfiillt die Anforderungen aller einschldgigen
Bestimmungen der Richtlinien MD (MR) 2006/42/EC

(EG), Directive (Richtlinie) 2004/108/EC (EG), Directive
(Richtlinie) 2002/95/EC (ROHS), Directive (Richtlinie)
2002/96/EC (WEEE).

Die EG-Konformitatserklarung ist dem Gerat beigelegt. Das
Geréat tragt das CE-Zeichen.

Bei nicht mit der WMF abgestimmten Anderungen des
Geréats verliert diese Erkldrung ihre Giiltigkeit. Fiir Lander
auBerhalb der EU gelten die jeweils gliltigen nationalen
Bestimmungen.

Das Gerat unterliegt der Elektronik-Schrottverordnung
(WEEE/EU-Richtlinie) und darf nicht tiber den Hausmiill
entsorgt werden.

Die Riickverfolgbarkeit gemaB Verordnung (EG)

Nr. 1935/2004 sowie die Herstellung nach Guter
Herstellungspraxis im Sinne der Verordnung (EG)

Nr. 2023/2006 wird von uns sichergestellt und
gewdhrleistet.

Zur Entsorgung wenden Sie sich an
den WMF Service.
Anschrift siehe Kapitel 7.2
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9.5 Pflichten des Betreibers

Der Betreiber solcher Anlagen muss fiir die regelméaBige
Wartung durch WMF Servicetechniker, deren Beauftragte
oder andere autorisierte Personen und fiir die Uberpriifung
der Sicherheitseinrichtungen sorgen.

Der Zugang zum Servicebereich ist nur Personen gestattet,
die das Wissen und die praktische Erfahrung mit dem Gerat
haben, insbesondere was Sicherheit und Hygiene betrifft.
Die Kaffeemaschine ist vom Betreiber so aufzustellen, dass
die Pflege und Wartung ungehindert moglich ist.

In der Biiro-/Etagenversorgung oder dhnlichen
Selbstbedienungsanwendungen sollte Personal, das

in die Bedienung der Maschine eingewiesen ist, die
Maschine beaufsichtigen. Das geschulte Personal soll die
Einhaltung der PflegemaBnahmen sicherstellen und fiir
Anwendungsfragen zur Verfligung stehen.

Der Betreiber hat dafiir zu sorgen, dass die elektrischen
Anlagen und Betriebsmittel in einem ordnungsgemaBen
Zustand sind (z.B. nach BGV A3). Zur Sicherstellung

der Betriebssicherheit lhrer Kaffeemaschine ist u.a. die
regelmaBige Uberpriifung der Sicherheitsventile und der
Druckbehalter erforderlich. Diese MaBnahmen werden im
Rahmen der Wartung durch den WMF Service oder durch
von WMF autorisiertes Servicepersonal durchgefiihrt.

Die Maschinenreinigung darf nur mit den von WMF WMF Spezial-Reinigungsmittel,

vorgesehenen WMF Spezial-Reinigungsmitteln fiir D> Anhang

die Maschine (Tabletten) und fiir das Milchsystem Seite 64
(Flussigreiniger) durchgefiihrt werden.

Die Herstellervorgaben zu Wartungszyklen und

Wartungshaufigkeit (>Wartung) sind zu beachten.

Zubehor und Ersatzteile
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9.6  Gewahrleistungsanspriiche

Dem Kéaufer stehen wahrend einer Gewahrleistungsfrist
von 12 Monaten ab Gefahriibergang die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte zu.

Zunichst ist dem Verkdufer stets Gelegenheit zur
Nacherfiillung innerhalb angemessener Frist zu gewdhren.
Dariiber hinausgehende Anspriiche, insbesondere
Schadensersatzanspriiche wegen Folgeschéden, sind

- soweit gesetzlich zuldssig - ausgeschlossen.

Sachmingel sind gegeniiber dem Verkdufer unverziiglich
schriftlich zu rtigen.

Gewdhrleistungsfrist 12 Monate

Keine Gewdhr wird geleistet:

e Fiir samtliche Teile die einem natiirlichen Verschlei3
unterliegen. Hierzu gehdren unter anderen Dichtungen,
Mixer und Briiheinheit.

® Fiir Méangel, die auf Witterungseinfliisse,
Kesselsteinansatz, chemischen, physikalischen,
elektrochemischen oder elektrischen Einfliissen
beruhen, sofern sie nicht auf ein Verschulden der WMF
zurlickzufihren sind.

e Wenn auf einen Wasserfilter verzichtet wird, obwohl
die Wasserhérte vor Ort den Einsatz eines Wasserfilters
erfordert und dadurch Méangel auftreten.

® Fiir Mangel, die durch Nichtbefolgen der Vorschriften
tiber die Behandlung, Wartung und Pflege des Gerats
(z.B. Betriebsanleitung und Wartungsanweisungen) Auftragsbestdtigung darauf
entstehen. hingewiesen, wenn der Einsatz

e Fiir Mingel, die durch das Nichtverwenden von WMF eines Wasserfilters erforderlich ist.
Originalersatzteilen oder fehlerhafte Montage durch
den Kdufer oder Dritte oder durch fehlerhafte oder
nachlissige Behandlung entstehen.

e Fiir Folgen unsachgemaBer und ohne unsere
Einwilligung vorgenommener Anderungen oder /
Instandsetzungsarbeiten des Kéufers oder Dritter.

® Fiir Méngel, die durch ungeeignete oder unsachgemaBe D> Wartung

Seite 49
Verwendung entstehen.

A Anleitung beachten!

Der Kunde wird in der
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Reinigungsanleitung (Standard)
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Anhang: Technische Daten

Technische Daten Kaffeemaschine

Nennleistung * 3,5 kW 6,3 kW
Stundenleistung*™ 300 Espresso 300 Espresso
200 Cappuccino 220 Cappuccino
200 Café Creéme 220 Cafe Creme
120 Kaffee*** 120 Kaffee***
120 Choc™*** 120 Choc****
HeiBwasserleistung gesamt ca. 24 1/h ca. 48 1/h
Kaffeebohnenbehilter jeca.1000g
Choc-Behilter 500-1000 g, abhdngig vom Choc-Pulver
Netzanschluss * 1/N/PE 50/60 Hz 3/N/PE 50/60 Hz
220-230V 380-400V
Beleuchtung LED class 1
AuBenmaBe Breite 453 mm
Hohe mit Bohnenbehélter 745 mm
Tiefe 554 mm
Leergewicht ca. 80 kg
Dauerschalldruckpegel (Lpa) ***** <70 dB (A)

Technische Anderungen vorbehalten.
*  Sonderausstattungen siehe Typenschild, angegebene Werte sind Grundausstattung.

*x

Die angegebenen Stundenleistungen sind RICHTWERTE, die u.a. von folgenden Faktoren abhdngig sind:
Kaffeemehlmenge, Kaffeesorte, Mahlgrad, Brihtemperatur, Briihblende @, Briihdruck, Wasserhdrte und dem
allgemeinen Betriebszustand der Maschine (z.B. Verkalkung, Anschlussbedingungen, Strom, Trinkwasser, Ablauf,
VerschleiB usw.)

*** Nur bei Modellversion ECF

**** Nur mit optionalem Choc
x> Der A-bewertete Schalldruckpegel Lpa (slow) und Lpa (impulse) am Arbeitsplatz des Bedienpersonals liegt in jeder
Betriebsart unter 70 dB (A).

Einsatz- und Installationsbedingungen

Die bauseitigen Vorarbeiten fiir den elektrischen Anschluss, den Wasseranschluss und den
Abwasseranschluss sind vom Maschinenbetreiber in Auftrag zu geben. Sie miissen von
konzessionierten Installateuren unter Beachtung der allgemeinen, der nationalen, sowie
der drtlichen Vorschriften ausgefiihrt werden. Der WMF Service darf nur die Verbindung
der Maschine zu den vorbereiteten Anschliissen herstellen. Er ist weder befugt bauseitige
Installationsarbeiten durchzufiihren, noch ist er fiir deren Durchflihrung verantwortlich.
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Netzspannungstoleranz | 230V +6% und -10%/400 V +6% und -10 %.

Netzunterbrechung < 50 ms keine Funktionsunterbrechung
Wasserzuleitung 3/8 Zoll Schlauchanschluss mit Haupthahn und Schmutzfilter, mit einer
Maschenweite von 0,2 bis 0,25 mm, bauseits.

Mind. 0,2 MPa FlieBdruck bei 2 I/min., max. 0,6 MPa.
Wassertemperatur max. 35 °C.

Der mit der neuen Kaffeemaschine und/oder mit dem neuen
Wasserfilter gelieferte Schlauchsatz muss verwendet werden. Alte
Schlauchsitze nicht weiter verwenden.

Wasserqualitat Fiir Trinkwasser tiber 5 °dKH (Karbonatharte) muss ein WMF
Wasserfilter vorgeschaltet werden.
Wasserablaufleitung Schlauch mind. DN 19, Mindestgefille 2 cm/m

Umgebungstemperatur +5 °C bis max. +35 °C (bei Frost Wassersystem entleeren).

Maximale Feuchtigkeit 8000 relative Luftfeuchtigkeit ohne Betauung.

Gerédt nicht im Freien verwenden.

Schutzart IP X0

Aufstellfliche Das Gerdt muss auf einer waagerechten und standfesten Unterlage
waagrecht aufgestellt werden.

Das Gerat ist nicht zur Aufstellung auf einer Flache geeignet, auf

der mit einem Wasserschlauch, einem Dampfstrahlgerat, einem
Dampfreiniger oder dhnlichen Gerédten gespritzt oder gereinigt wird.
Einbauabstdnde Aus Funktions-, Service- und Sicherheitsaspekten ist bei der
Installation ein Mindestabstand von 50 mm zur Riickwand und seitlich
zum Bauwerk - oder zu WMF fremden Bauteilen - erforderlich. Eine
freie Hohe von 1100 mm ab Oberkante Aufstellfliche einhalten.

Die Hohe der Aufstellfliche ab Oberkante FuBboden ist mindestens
850 mm. Sollen die Anschliisse der Maschine durch die Theke nach
unten gefiihrt werden, beachten Sie bitte den Platzbedarf der
Leitungen, die den nutzbaren Raum im Unterbau einschrinken kénnen.
EinbaumaBe Wasserfilter |Siehe Betriebsanleitung des Wasserfilters.

Diese Vorgaben fiir den Elektroanschluss und die zitierten Normen gelten fiir den Anschluss der Maschine
in den Staaten der EU. Gegebenenfalls sind zusitzliche ldnderspezifische Vorschriften zu beachten.
AuBerhalb der EU-Staaten ist die Akzeptanz der zitierten Normen von demjenigen zu priifen, der die
Maschine in Verkehr bringt.

Die bauseitige Elektroanlage muss nach IEC 364 ausgefiihrt sein. Zur Erhéhung der Sicherheit sollte dem Gerdt ein
FI-Schutzschalter mit 30 mA Nennfehlerstrom (EN 61008) vorgeschaltet sein. In Gerdtendhe bzw. 30 cm unterhalb der
Thekenoberkante ist bauseitig an der Riick- oder Seitenwand des Thekenunterbaus, bei einphasigem Anschluss eine
Schuko Steckdose oder eine ldnderspezifische einphasige Steckdose und bei dreiphasigem Anschluss eine 5-polige
CEE/CEKON-Steckdose nach EN 60309 oder eine linderspezifische mehrpolige Steckdose vorzusehen. Hauptschalter
und Steckdose gehdren zur bauseitigen Installation. Das Netzanschlusskabel darf nicht an heiBen Bauteilen anliegen.
Wenn das Netzanschlusskabel dieses Gerdtes beschddigt wurde, muss es durch unseren Service oder durch eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden. Wird die Maschine bauseitig fest angeschlossen,
so muss eine allpolig wirkende Trenneinrichtung (Hauptschalter) nach EN 60947, mit mindestens 3 mm Kontaktéffnung
vorgeschaltet werden, bei flexiblem Anschluss wird die Trenneinrichtung empfohlen. In Verbindung mit einem
Transportwagen (Mobilstation) darf die Maschine nicht mit einem bauseitigen festen Anschluss installiert werden.

Um eventuell auftretende Stérungen unserer abgeschirmten Datenleitungen durch Potentialausgleichsstréme
zwischen den Gerdten zu vermeiden, sollte, fiir die an einem Abrechnungssystem angeschlossenen Gerdte, ein
zusdtzlicher Potentialausgleich vorgesehen werden. (Siehe EN 60309)
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